TREIBHAUS

Restaurant ¢ Bar

UNSERE BUFFETS INKL. GETRANKEPAUSCHALE

FEIERLICHKEITEN JEGLICHER ART

AB 45 PERSONEN / BIS 150 PERSONEN

REINBEKER REDDER 53 21031 HAMBURG

TEL.: 04073927127 FAX: 040 739 27 256

www.das-treibhaus.de

info@das-treibhaus.de



BUFFET ,TREIBHAUS"

69,00 EURO PRO PERSON, INKL. GETRANKEPAUSCHALE

CHAMPIGNONCREMESUPPE

IM GANZEN POCHIERTE LACHSFORELLE MIT SAHNEMEERRETTICH

PUTENFILET IN COGNAC-PFEFFERRAHMSAUCE

SCHWEINEBRATEN

SPARERIBS — MARINIERT IN ROTWEINSAUCE, DAZU HAUSGEMACHTE BBQ SAUCE
KARTOFFELKROKETTEN

GEMUSEREIS

FRISCHES GEMUSE DER SAISON MIT SAUCE HOLLANDAISE

RAUCHERLACHS MIT SAHNEMEERRETTICH

GRAVED LACHS MIT SENF-HONIG SAUCE

HONIGMELONE MIT KATENSCHINKEN

ITALIENISCHE ANTIPASTI (HAUSGEMACHT)

REICHHALTIGE INTERNATIONALE KASEAUSWAHL

SALATBUFFET MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS

TREIBHAUS QUARK-CREMEZAUBER

HAUSGEMACHTER FRISCHER OBSTSALAT

ZUM BUFFET SERVIEREN WIR IHNEN :
STANGENWEISSBROT, VERSCHIEDENE BROTSORTEN UND BUTTER

REMOULADENSAUCE UND HAUSGEMACHTE DRESSINGS



BUFFET ,MAGNOLIE“

77,00 EURO PRO PERSON, INKL. GETRANKEPAUSCHALE

TOMATENCREMESUPPE MIT SAHNEHAUBE

GRATINIERTES SCHWEINEFILET MIT CHAMPIGNONS AUF ZUCHINIGEMUSE
PUTENBRUSTFILET INDISCH IN CURRY-FRUCHTSAUCE

GEDUNSTETER LACHS UND ROTBARSCHMEDAILLIONS, AUF FEINEM BLATTSPINAT
BUNTE BANDNUDELN

GEMUSEREIS

KARTOFFELGRATIN

RAUCHERLACHS MIT SAHNEMEERRETTICH

GRAVED LACHS MIT SENF-HONIG SAUCE

GERAUCHERTE MAKRELENHAPPEN

HONIGMELONE MIT KATENSCHINKEN

ITALIENISCHE ANTIPASTI (HAUSGEMACHT)

ROASTBEEF - ROSA GEBRATEN -

TOMATE MOZZARELLA MIT FRISCHEM BASILIKUM

REICHHALTIGE INTERNATIONALE KASEAUSWAHL

SALATBUFFET MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS

GARNIERT MIT SCHAFSKASE UND THUNFISCH

TREIBHAUS QUARK - CREMEZAUBER

HAUSGEMACHTER FRISCHER OBSTSALAT

ZUM BUFFET SERVIEREN WIR IHNEN :
STANGENWEISSBROT, VERSCHIEDENE BROTSORTEN UND BUTTER

REMOULADENSAUCE UND HAUSGEMACHTE DRESSINGS



BUFFET “MITTELMEER"

89,00 EURO PRO PERSON, INKL. GETRANKEPAUSCHALE

ITALIENISCHE MINESTRONE

TAGLIATELLE “FRUTTI DE MAR “

IN KNOBLAUCHBUTTER GEBRATENE SCAMPIS

BUNTE PASTA IN GORGONZOLASAUCE

WILDLACHS IM GANZEN POCHIERT, MIT SAHNEMEERRETTICH
GEDUNSTETER LACHS UND ZANDERFILET, AUF FEINEM BLATTSPINAT
HAHNCHENBRUSTFILET IM DIJON-SENF KNUSPERMANTEL
CALAMARIS AUF SAFRANREIS

HONIGMELONE MIT KATENSCHINKEN

GEBACKENER ZIEGENKASE

ITALIENISCHE ANTIPASTI (HAUSGEMACHT)

TOMATE MOZZARELLA MIT FRISCHEM BASILIKUM

REICHHALTIGE INTERNATIONALE KASEAUSWAHL

SALATBUFFET MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS

HAUSGEMACHTES MOUSSE AU CHOCOLAT MIT VANILLESAUCE

HAUSGEMACHTER FRISCHER OBSTSALAT

ZUM BUFFET SERVIEREN WIR IHNEN :
CIABATTA, WEIZENMETERBROT UND BUTTER

AlIOLI UND HAUSGEMACHTE DRESSINGS



BUFFET “TREIBHAUS GOURMET"

99,00 EURO PRO PERSON, INKL. GETRANKEPAUSCHALE

KARTOFFELCREMESUPPE MIT RAUCHERLACHSSTREIFEN

IN KNOBLAUCHBUTTER GEBRATENE SCAMPIS
RINDERMEDAILLONS IN COGNAC-PFEFFERRAHMSAUCE
SCHWEINEFILET-MEDAILLIONS MIT CUMBERLANDSAUCE
LAMMEFILET

BUTTERBOHNEN IM SPECKMANTEL

GEMUSEREIS IN LEICHTER TOMATENSAUCE
KARTOFFELGRATIN

REGENBOGENFORELLE IM GANZEN POCHIERT, MIT SAHNEMEERRETTICH
RAUCHERLACHS MIT SAHNEMEERRETTICH

GRAVED LACHS MIT SENF-HONIG SAUCE

GERAUCHERTE MAKRELENHAPPEN

TOMATE MOZZARELLA MIT FRISCHEM BASILIKUM

REICHHALTIGE INTERNATIONALE KASEAUSWAHL

GROSSES SALATBUFFET MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS
GARNIERT MIT THUNFISCH UND SCHAFSKASE

COLE SLAW (AMERIKANISCHER WEISSKOHLSALAT)

HAUSGEMACHTES MOUSSE AU CHOCOLAT MIT VANILLESAUCE

HAUSGEMACHTER FRISCHER OBSTSALAT

ZUM BUFFET SERVIEREN WIR IHNEN :
STANGENWEISSBROT, VERSCHIEDENE BROTSONNEN UND BUTTER

REMOULADENSAUCE UND HAUSGEMACHTE DRESSINGS



GETRANKEPAUSCHALE

SEKTEMPFANG

SOFTGETRANKE
BIER VOM FASS
ROTWEIN

WEIBWEIN

WAHLWEISE HEISSGETRANKE

DIE PAUSCHALE ENTHALLT ALLE OBEN AUFGEFUHRTEN GETRANKE FUR 8 STUNDEN

AB VERANSTALTUNGSBEGIN

OFFNUNGSZEITEN:

TAGLICH 17.30 — OPEN END

KUCHE:
MONTAG — DONNERSTAG 17.30 - 22.30 UHR

FREITAG & SAMSTAG 17.30 - 23.00 UHR

SONN — UND FEIERTAGS 13.00 - 22.00 UHR

SONN — UND FEIERTAGS BRUNCH 10.00 - 14.00 UHR



